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Hygienic Design

... die saubere und sichere Losung fur die
hohen Standards in der Lebensmittelindustrie
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BETTER PACKAGING



Sicherheit geprift

tested safety )

STD#27-05

AMERICAN MEAT INSTITUTE

Aller sauberen Dinge sind vier.

Zertifiziert durch BGN nach DIN EN 1672-2 und der
EG-Maschinenrichtlinie 98/37/EG

Ausgezeichnet mit dem 3-A Symbol nach
3-A Sanitary Standard No. 27-05

Zertifiziert durch USDA nach NSF/ANSI/3-A 14159-1 2002

,10 Principles of Sanitary Design” von AMI als

Konstruktionsgrundlage



Hygiene

Der Mal3stab fur Hygiene.

Multivac Tiefzieh-Verpackungsmaschinen sind fur hohe Hygieneanforderungen ausge-
legt. Durch hygienegerechte Konstruktion und qualitativ hochwertige Materialien ist eine
sichere und schnelle Reinigung gewahrleistet. Nischen und waagrechte Flachen wurden
vermieden. Mikroorganismen, Produkt- und Reinigungsmittelreste kbnnen sich nicht mehr
ablagern.

Die Vorteile liegen auf der Hand:

e Erzeugung von Produkten mit hoher Qualitéat und langer Haltbarkeit auch ohne
Konservierungsstoffe wird ermoglicht

e Kuirzere Reinigungs- und Wartungszeiten, deshalb Senkung der Kosten und langere
Produktionszeit

e |eichter Zugang zu allen wichtigen Komponenten

e Geringerer Einsatz von Wasser und Reinigungsmitteln, deshalb geringere
Umwveltbelastung

e Langere Lebensdauer der Verpackungsmaschinen




Optimale Hygiene erfordert sorgfaltige Losungen im Detail:

1. Alle Schutzabdeckungen sind einteilig und aus rostbestandigem Edelstahl:
Keine Spalten. Verwendung hygienisch einwandfreier Materialien.

2. Reinigungsstellung:
Werkzeuge sind bei der Reinigung vor FlUssigkeiten und Schmutz geschttzt.

3. Lose verlegte Kabel im Gitterkanal:
Totraume werden vermieden.

4. Schrag nach auf3en geneigte Oberflachen:
FlGssigkeiten konnen optimal abflielRen.
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5. BerUhrungslose Schalter:
Bedienen der Maschine ohne direkten Kontakt.

6. Glatte Oberflachen:
Leichte Reinigung. Mikroorganismen kénnen sich nicht absetzen.

7. Rollen dicht verschweif3t:
Spalten und Totrdume werden vermieden.



Multivac’s Hygiene Plus +

Reinigungsplan und Edelstahlbroschiire

Um den Erhalt des Hygienestandards und eine lange Lebensdauer lhrer Tiefzieh-Verpackungs-
maschine sicherzustellen, empfehlen wir, unseren Reinigungsplan und unsere Edelstahlbroschtre
bei der Maschinenpflege miteinzubeziehen. Aus diesen Dokumenten kénnen Sie entnehmen,
wie die professionelle Reinigung und Desinfektion der Verpackungsmaschine durchgefuhrt
werden sollte, d. h. wann und wie welche Teile gereinigt und desinfiziert werden mussen.

Reinigungsplan
Roflanmaschine




Maschinenpflege

Multivac verpflichtet sich, den hohen Standard des Hygienic Design einzu-
halten. Diesem Anspruch werden wir auch bei unseren Kammermaschinen,
Bandmaschinen und Traysealern gerecht. Bei Fragen zum Hygienic Design
unserer Verpackungsmaschinen steht Innen Ihr Multivac-Berater gerne zur
Verfugung.
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